
DELIVERY
lunes a domingo

ESCRÍBENOS
913 200 214 - 949 083 590

CATÁLOGO VÁLIDO HASTA EL 31 DE JULIO DEL 2025



PASTA 13 MONJAS
Pasta larga artesanal,
passata de pomodoro
con pimiento rostizado
y almendras, pancetta
y arúgula. 

S/ 36

POLLO Y
CHAMPIÑONES
A LA CREMA 
Pasta blanca con pollo y
champiñones salteados
con mantequilla.
Bañada en salsa blanca y
acompañada de parmesano. 

S/ 35

PLATOS A LA CARTA
LASAGNA DE 
OSOBUCO 
(Para compartir)
Ragú de osobuco, 
bechamel, pasta fresca 
artesanal, mozzarella y 
parmesano reggiano.

S/ 52 S/ 35PAN NAAN AL 
HORNO CON 
QUESO
Panes rellenos de queso 
hechos al horno, con 
tres dips mediterráneos: 
hummus, pomodoro y 
chutney de frutas de 
estación. 

S/ 35POLLO TERIYAKI
Quinua orgánica, mix 
de lechugas, tomate 
cherry, champiñones 
salteados, palta, choclo 
cuzqueño, filete de pollo 
teriyaki y salsa rancho. 

S/ 25PAN CENTENO AL 
AJO
Braseado con mantequilla 
con ajo y orégano, con 
salsa de queso artesanal 
inglés. 

S/ 33COLIFLOR TIKKI
Coliflor marinado en 
especias de la India, ghee, 
yogurt laban, con pan a la 
leña y hummus.

POLLO TIKKI
Suprema marinada en 
especias de la India:
ghee, yogur laban, pan naan 
a la leña y hummus.

 

S/ 42

S/ 30COLIFLOR 
PARRILLERA
Coliflor de huerto asado a 
las brasas con chimichurri 
casero, choclito salteado, 
pimentón y champiñones. 
Acompañada con chalaca 
criolla y pan focaccia.



POSTRES

S/ 17GALLETAS 13 MONJAS

100% artesanales, hechas con mantequilla de vaca, 
delicados toques de avellana, endulzada con 
panela, chips de chocolate orgánico al 70%, que 
resaltan su intenso sabor y un toque sutil de sal de 
Maras. 

TORTAS
(A pedido, con dos dias de anticipacion) 

S/ 15TURRONES
Artesanalmente elaborado, destaca también por 
sus ingredientes, huevos frescos, miel de abeja pura, 
maní tostado y obleas finamente elaboradas.

S/ 85TORTA BRUSELINA 
Finas capas de masa de chocolate, cada capa de 
galleta elaborada con chocolate orgánico al 70% y 
un toque de canela. Intercalado con un mousse de 
lúcuma. Entre cada capa, se incorpora un Fudge de 
chocolate 70%, coronado con una mousse de queso 
suave que envuelve todo con frescura y cremosidad.

(Según Stock) 
PORCIÓN DE TORTA S/ 20

S/ 85TORTA HONEY CAKE 
Capas de masa finísima y crema, cada capa de 
galleta está elaborada con miel de abeja orgánica 
de Oxapampa. Entre capas, es humedecido con un 
to�ee salado de café, está relleno con una mezcla 
de mousse de queso suave y aireada con trozos de 
nueces tostadas.

S/ 75CHOCO TORTA 
Delicado, húmedo y esponjoso, este pastel está 
elaborado de forma 100% artesanal con chocolate 
orgánico al 70%. Relleno con un manjar blanco 
casero.

S/ 75TORTA CARROT CAKE
Una mezcla perfecta de zanahoria finamente 
rallada, canela, toques de nuez moscada, pecanas y 
ralladura de naranja fresca. Como toque final, un 
frosting de queso crema suave y cremoso, 
ligeramente dulce, para el relleno y la cobertura.

S/ 59TIRAMISÚ
4 porciones
Cremoso tiramisú hecho con café peruano 
orgánico de Ka�eehaus y nuestro toque de la  
cerveza inglesa Blehaven.

S/ 21LA ELEGIDA 
Porción personal
Postre fresco y cítrico. Una reversión de la 
tradicional tarta vasca a base de queso crema, 
servida con dulce de aguaymanto y salsa de tumbo



TIPO
DE MASA

13 MONJAS DE 
ESTACIÓN

URUBAMBA
Salsa de tomate, mozzarella, 
crema de queso de cabra, 
alcaparras, arúgula y trucha 
ahumada por la familia 
Vellutino en Urubamba, 
Cusco.

POLLITO BARBECUE
Mozzarella, queso cheddar,
pomodoro, pollo barbecue,
piña golden, cebolla blanca,
cilantro y ajíes encurtidos.

PROSCIUTTO
Mozzarella, pomodoro, 
prosciutto italiano, arúgula y 
parmesano.

Mozzarella, pomodoro, 
salame, chorizo español, 
champiñones, pimentón de 
la Vera ahumado.

S/ 54

S/ 55

S/ 52

S/ 59

S/ 52

S/ 15
TOPPINGS EXTRA 
Prosciutto .
Jamón artesanal o tocino S/ 14
Pepperoni o chorizo o pollo S/ 12
Queso S/ 10
Piña

Pollo

S/ 8
Salsa de tomate o aceitunas
o cebollas o champignones o
pimentón 

S/ 6

S/ 15

S/ 12PAN AL AJO 
CLÁSICO
Crujiente focaccia 
artesanal de masa 
madre, con 
mantequilla al ajo.

S/ 15

A LOS 4 QUESOS
Pizza blanca con crema de 
qPregunta a tu asesora

por más detalles
ueso de cabra, mozzarella, 

tilsit, parmesano y roquefort.

AMERICANA
Mozzarella, pomodoro y 
jamón artesanal.

HAWAIANA
Mozzarella, pomodoro, 
jamón artesanal y piña 
golden.

BUDHA VERDE 
Mozzarella, pomodoro, 
aceitunas negras de Yauca, 
aceitunas verdes, pimiento, 
cebolla, champiñones y 
pesto.

MARGHERITA
Mozzarella, pomodoro, 
albahaca y aceite de oliva 
extra virgen.

S/ 51

S/ 50

S/ 51

S/ 43

S/ 35

PIZZAS FAMILIARES
MASA MADRE
ESTILO NAPOLITANO 
(esponjosa)

PAN AL AJO CON 
MOZZARELLA
Crujiente focaccia 
artesanal de masa 
madre, con 
mantequilla al ajo y 
queso mozzarella 
gratinado.

PEPPERONI Y CHORIZO

PAN AL AJO CON 
SALAME Y 
MOZARELLA

S/ 18

Crujiente focaccia 
artesanal de masa madre, 
con mantequilla al ajo, 
queso mozzarella gratinado 
y salame.  



PANES

Mermelada de
copoazú y maracuyá
(

250 g)

Miel orgánica
de Chuquibamba
con una hoja de
eucalipto
(250 g)

PRODUCTOS
PERUANOS

EL ALMACÉN
DE 13 MONJAS

SÁNDWICH
TRUCHISABOR S/. 32 

Pan árabe relleno de trucha 
ahumada, queso mozzarella 
derretido, palta, arúgula, 
hummus, y reducción de 
vinagre balsámico con 
aceite de oliva.

Robusto y artesanal, de masa madre de 
cultivo, semillas de girasol, ajonjolí negro, 
ajonjolí blanco y miel de abeja orgánica. 

Artesanal de masa madre de cultivo, romero 
y aceite de oliva extra virgen de olivos del 
valle de Caravelí Arequipa.

Artesanal de masa madre y mantequilla. 
Nuestra versión del clásico pan francés de 
miga larga, con un toque de ají amarillo. 

EL CAMPESINO S/. 25

S/. 25

Pan campesino de semillas 
relleno de pollo salteado, 
palta, cilantro, ají limo, 
aceite de oliva y mostaza 
con miel.

S/ 13.90

S/ 13.90

PAN BRIOCHE CON AJÍ AMARILLO 

PAN FOCACCIA CLÁSICA

(950 g)
S/. 15(450 g)

S/. 15(900 g)
S/. 10(450 g)

PAN CAMPESINO DE SEMILLAS  

S/. 11
(750 g) S/. 19
(375 g)



SIDRA CALANGO
La sidra Calango es 
elaborada con las 
manzanas peruanas 
delicia e israel, cultivadas 
en los valles de Mala y 
Cañete.

De 330 ml 
De 750 ml 

Pack de 6 sidras
(de 330 ml) 

S/ 27
S/ 79

S/ 119

SIDRAS

CAFÉ

GASEOSAS
INCA KOLA O COCA COLA
650 ml
1 Litro

S/ 6
S/ 8

13 MONJAS S/ 29.90



VINOS

BLANCOS

 

TINTOS

Sposato bonarda
Argentina

S/ 98

ROSADOS

NARANJAS

*Pregunta por los demás vinos de 13 Monjas.

Cara Sucia cepas tradicionales
Argentina

S/ 150

Aramis tannat y syrah
Francia

S/ 111

6.962 reserva malbec
Argentina

S/ 152

Sposato chardonnay 
Argentina

S/ 98

Castel Pujol chardonnay
Uruguay

S/ 99

K42 sauvignon blanc 
Chile

S/ 69

JCV semillón 
Casablanca, Chile

S/ 219

Juan 2.1.11 torontel 
valle de Majes, Arequipa, Perú

S/ 69

Les 3 Petits Cochons Roses
tannat y cabernet franc 
Francia

S/ 145



*Pregunta por las demás cervezas de 13 Monjas.

IMPORTADAS

Delirium Tremens
Delirium Red
Delirium Nocturnum
Delirium Argentum
Duvel

Belhaven Twisted IPA
Belhaven Scottish Oat Stout
Gulden Draak Red Ale
Gulden Draak Quadruple
Liefmans Fruitesse
Floris Kriek

S/ 39
S/ 39
S/ 39
S/ 39
S/ 27
S/ 29
S/ 32
S/ 27
S/ 27
S/ 42
S/ 42
S/ 29
S/ 34

CERVEZAS

S/ 21
S/ 21
S/ 18
S/ 18
S/ 18
S/ 18
S/ 23
S/ 23
S/ 19
S/ 19
S/ 19

S/ 300Delirium barril 
de 5 litros 

Pachacutec
Shaman IPA
Mama Killa
Servus Lager
Servus Fest
Servus Trigo
Troglo Birra La Huaranita IPA
Troglo Birra Kincho Red
Cervontes Ingeniosa
Cervontes Dulcinea
Cervontes Rocinante

PERUANAS

PACKS DE CERVEZAS
IMPORTADAS

La Chou e
(2 botellas + 1 copa)

S/ 79Delirium
(4 botellas + 1 copa) 

Duvel
(2 botellas + 1 copa) 

S/ 159

S/ 79
(3 botellas + 1 copa)

(4 botellas + 1 copa)
S/ 119

S/ 103

Floris Framboise
Floris Passion
Floris Apple
Maredsous Blond 
Maredsous Brune
Maredsous Triple
Chimay Blue
Old Speckled Hen

S/ 36
S/ 36
S/ 36
S/ 32
S/ 32
S/ 32
S/ 39
S/ 32



Tus pedidos a los teléfonos
913 200 214 - 949 083 590

Para el pago

Transferencias a 13 Monjas
13 MONJAS SAC
RUC 20605278745

BBVA
CTA  0011-0226-02-00451979
CCI  011-226-000200451979-85

BCP
CTA  215-07154156-0-16
CCI  00221510715415601625

Yape
913 200 214

Pagos con tarjeta a través de un link.


